A Pommard, une
jeune génération de
viticulteurs s emploie

. ) . N .
aujourd’hui a faire
cohabiter puissance
et raffinement.

Chéteau de Pommard
Grand Vin du Chateau
Pommard 2007

Prix NC. Belle frai-
cheur. Le croquant
etle coté aérien ap-
| pdrtent une texture
plus en dentelle,
sangpour autant le
priver. d'un fruit
mr et riche. 17,5/20

Domaine Jean-Marc
Bouley, Les Petits
Noizons, Pommard 2008

19€. Un style tout en
finesse avec un trés
bel acidulé en den-
telle. Nous aimons
cette approche trés
minérale et cro-
quante quela fram-
boise exprime. 17/20

Domaine Fernand
et Laurent Pillot,
1* cru, Les Rugiens 2007

34€.Unvinquise
distingue par une

- profondeuretune
persistance aroma-
tique remarquables.
llabasculé dansun
registre aromatique
tertiaire. 16/20
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NOTRE SELECTION A PARTIR DE 19€

Philippe Pacalet
Pommard 1% cru 2008

58 €. Unvinriche

et généreux aux
arémes de mfire, de
myrtille. En bouche
clest fruité, la
texture est ronde, la
structure raffinée

. avecun beaurelief.

Un prodige !18/20

Domaine de Courcel
Grand Clos des Epenots
Pommard 1% cru 2008

Prix NC. Du croquant
etdelafraicheur. Le
fruité n'en est pas
moins plein et ve-
louté. Le milieu de
bouche est savou-
reux et la finale fine-
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ment tramée. 17/20

Domaine de Montille,
Pommard 1¢" cru
Les Pézerolles 2007

PrixNC. La pate
séveredela
tradition de
Montille et une
Dvmensd  INESSE MOderne

«  donnentacevindu
croquant. Long et

racé. 17,5/20

Domaine du Pavillon,
1% cru, Les Rugiens 2008

Prix NC. Un vin com-
plexe et puissant.
Aunez, des arémes
de fruits rouges et
des notes de chry-
santhéme. La finale
est trés persistante
et gourmande.
16/20

@Vins élevés en culture bio

Domaine Jacky
Confuron-Cotetidot
Pommard 2008

PrixNC. Le fruité est
tendre, savoureux,

viterejoint par une
oy définition florale
Jowwaw  etquelques douces
“=—= épicesdélicates.
Jeasee.  Tout simplement

délicieux.18/20

Domaine Lucien
Boillot et Fils

Pommard 1 cru
Les Croix Noires 2008

Prix NC. Bien né, sur
des notes d'églan-
tine, de bois

& de rose, de cerise et
{awed  dezan. Labouche
=eee estferme et tendre.

—-— 1720

Bouchard Pére et Fils,
Pommard 1¢ cru
Les Pézerolles 2008

40 €. Matiére fine et
légérement boisée qui
sefondrad’icideuxa
trois ans, laissant place
aune belle minéralité
acidulée. Belle présence
de fruitsanoyauetde
fleurs. 16,5/20

Domaine Henri
et Gilles Buisson,
Les Petits Noizons, 2008

19,20 €. Puissance et
tanins d'une certaine
noblesse! Aunez,
des fruits rouges
etdes épices. En
bouche, del'acidité
etdelaprofondeur.

- 15,5/20

POMMARD

CAULTMILLAU MAGAZINE » HORS-SERIE

‘Domaine Rebourgeon-
Mure. Clos des Charmots
Pommard 1¢ cru 2007

20 €. Tendre, fl
etacidulé. Unstyle
.harsmode tout en
deritelle. Le cédre
laisse place aux
notes d'encens puis
de cerise et de
tabac.18/20
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Agnés Paquet
Les Combes, Pommard 2008

19€. Un charme
naturel et sans fard.
Le fruit est velouté

et croquant, dans un
registre vivifiant.
Labouche est tramée,
le fruit procure une
grande gourmandise.
17/20

Domaine Faiveley,
Pommard 1¢ cru
Les Rugiens 2008

Prix NC. De beaux
aroémes de fruits

rouges et noirs |
' Les tanins sonten
....... évolution, dans
FAIV]’] EY
une bouche

Pollﬂﬂlu

seas  puissante etriche

W o matiére.16,5/20

Domaine Thierry
Violot-Guillemard,
1% cru, Les Rugiens 2008

PrixNC. Au nez, une cor-
beille de fruits rouges.
La bouche généreuse
séquilibre a merveille
entre fraicheur et fruits
gourmands Les tanins
| sontracés et lafinale

- persistante. 15/20
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