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On les aime de
I'entrée au dessert

Butternut

La 'elNe des
courges

Le saumon
EST A LA FETE

MACARONS

Maintenant, je sais les faire!
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DOMAINE DE COURCEL
Pommard 1% cru, Grand
Clos des Epenots, 2007

Ce clos est situé au nord de
Pommard et donne ici une cuvée
trés fine et élégante, évoluant vers
des notes réglissées et s'élargissant
lentement en bouche, de fagon trés
aérienne (48 € env. départ cave). A
godter aussi le pommard 1¢ cru Les
Rugiens en 2006 (52 € env.), avec
toute la puissance et la largeur du
fruit en bouche qui se termine tout
en précision.

DOMAINE

JEAN-MARC BOULEY

Pommard 1* cru,
Les Rugiens, 2006

Un vin au nez trés solaire, une bou-
che al'attaque charmeuse mais qui
sait se resserrer pour finir sur la
chair du fruit et I'élégance de la
matiére (38 € env. départ cave).
A golter également le pommard
1% cru Les Fremiers en 2006, tout
en soyeux et précision (33 € env.
départ cave).

DOMAINE ANNE PARENT
Pommard Croix Blanche 2007
Beaucoup de fruit dans cette cuvée
a la fois charmeuse mais élégante,
une fin de bouche poivrée et la
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VIGNOBLE - Le pommard

fraicheur du millésime (25 €). On
aime aussi le pommard 1% cru Les
Chaponniéres en 2007 également
(31,50 € env.), a la superbe finale,
le tout en équilibre, sans oublier le
pommard 1 cru Les Argiliéres, en
2007, beaucoup plus tendu, net et
droit (31 € env. départ cave).

DOMAINE

NICOLAS ROSSIGNOL
Pommard 1* cru,

Les Jaroliéres, 2007

Une belle maturité pour cette
cuvée égrappée a 100%, a la fois
tendue et voluptueuse en bouche
(45 € env. départ cave). A goiiter
aussi le pommard 1¢ cru Les Petits
Epenots, 4 la rusticité racée et aux
notes aromatiques animales qui
font songer au volnay Santenots
(45 €env.), le pommard 1¢ cru Les
Chanlins en 2007, davantage tendu
et le pommard Villages en 2006
(45 €env.).

DOMAINE
REBOURGEON-MURE
Pommard 1* cru,

Clos Micault, 2007

Ce clos, situé sur le méme coteau
que Les Rugiens, coté Volnay,
offre un joli fruit, de la mache,
sans oublier un coté soyeux et des
notes animales (20 € env. départ
cave). On aime aussi le pommard
1¢"cru Les Charmots en 2007, tout
en équilibre et dont la structure ne
fait pas oublier la fraicheur.
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DOMAINE .
MOISSENET-BONNARD
Pommard 1* cru,

Les Pezerolles, 2006

['OMMARD!

LES PRZEROL

Une matiére concentrée pour cette
cuvée dense en bouche et qui
révele un fruit bien mar. Longue
finale (28 € env. départ cave).

DOMAINE
ALETH GIRARDIN
Pommard,
Les Rugiens, 2006

Toute I'élégante complexité de ce
premier cru qui offre ici un nezsur
des ardmes de poivre, café, jus de
viande, pour s'affiner en bouche
et laisser a la fois de la volupté et
de la fraicheur en bouche (40 €
env. départ cave). A godter éga-
lement le pommard 1¢" cru Les
Charmots en 2007, plus gourmand
et accessible (26 € env.).

DOMAINE

DU PAVILLON

Pommard,

Clos des Ursulines, 2005
Une cuvée élégante ol I'on res-
sent a pleine bouche la maturité
du fruit. Ce vin offre ici une belle
complexité, toute en structure et
chair du fruit (28,90 € env. départ
cave). A godter aussi le pommard
1" cru les Rugiens en 2007, ot1 I'on

retrouve la fraicheur et vivacité
du millésime (45,60 € env. départ
cave).

DOMAINE

JOSEPH DROUHIN
Pommard, 1*"cru,

Clos des Poutures, 2007

Une jolie cuvée aux ardmes de
moka au nez, un c6té animal, qui
se prolonge en bouche par un bel
équilibre et un fruit bien mir (38 €
env. départ cave).

DOMAINE THIERRY
VIOLOT-GUILLEMARD
Pommard, 1" cru, Clos de
Derriére Saint-Jean, 2007

Le bonheur d'une cuvée au nez élé-
gantissime aux notes de moka, de
fruits bien mirs et une bouche ala
fois puissante et tendue qui ferait
songer aux Rugiens... (28 € env.
départ cave). A goditer également
le pommard 1¢ cru La Plattiére en
2007 (28 €env.), trés aromatique,
velouté et rectiligne, doté d'une
belle longueur veloutée.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




